VORSPEISEN

Gemischter Blattsalat
mit Gurken, Karotten, Tomaten, Radieschen, Gartenkresse
und verschiedenen Toppings € 5,90

Dreierlei hausgemachte Dips mit Baguette
(Knoblauch, Kriauter und Tomate) € 4,50

Gefiillte Champignons mit Kriauterfrischkise
an Salatbouquet € 11,90

Rote Beete Carpaccio
mit Fetakise und karamellisierten Walniissen € 12,50

Carpaccio vom Rinderfilet
mit Pinienkernen, frisch gehobeltem Parmesan
und Rucola € 14,90

Tapas-Variation Pfaffenhofen
Serrano-Schinken, Manchego-Kise, Antipasti-Gemiise,
Oliven, gegrillte Peperoni und dreierlei hausgemachte Dips

* fiir eine Person € 11,90

* fiir zwei Personen € 15,90

Zu unseren Vorspeisen servieren wir Baguette.

FUR DEN KLEINEN HUNGER

Gebackener Camembert mit Toast, Preiselbeeren und
Butter, an Salatgarnitur € 11,90



HAUPTSPEISEN

Schnitzel Wiener Art mit Bratkartoffeln € 14,90
wahlweise mit * Schmorzwiebeln € 16,90

* Pilzrahmsauce € 17,90
Weinempfehlung: Grauer Burgunder, trocken, Weingut Mett

Cordon Bleu gefiillt mit Schinken und Kise,

dazu Bratkartoffeln € 17,90
Weinempfehlung: Riesling, trocken, Weingut Doll & Goth

Rumpsteak mit Bratkartoffeln,
wahlweise mit * Kriuterbutter € 27,90

* Schmorzwiebln € 28,50
Weinempfehlung: Spitburgunder, trocken, Weingut Mett

Pfaffenhofen Burger
Reines Rinderhackfleisch im Briochebierbrotchen
mit Mangochilisauce, Irish Cheddar, Salat,

Tomaten und roter Zwiebel, dazu Pommes frites € 16,90
Getrinkeempfehlung: Bitburger Pils

Roastbeef ,,Rosa*
kalt serviert mit hausgemachter Remouladensofe

und Bratkartoffeln € 22,90
Weinempfehlung: Cuveé Dornfelder/Merlot, trocken, Weingut Martins Weinklang

Hacksteak mit Bratkartoffeln
wahlweise mit * Schmorzwiebeln € 16,10

* Pilzrahmsauce € 17,10
Weinempfehlung: Spitburgunder, trocken Weingut Huster

Unsere Bratkartoffeln servieren wir
mit Speck und Friithlingslauch.



VEGETARISCHE HAUPTSPEISEN & SALATE

Kasespitzle
mit Rostzwiebeln und frischen Krautern,

iiberbacken mit Kase, dazu ein kleiner Salat € 14,90
Getrinkeempfehlung: Weihenstephan Hefeweilibier

Pfaffenhofen Veggie-Burger
Blumenkohl-Kiase-Patty im Briochebierbrotchen mit
Mangochilicauce, Salat, Tomate und roter Zwiebel,

dazu Pommes frites € 16,90
Weinempfehlung: Weisser Burgunder, trocken, Weingut Miihlenhof/Seibert

Fitness-Salat
mit Gurken, Karotten, Tomaten,
Radieschen, Gartenkresse und verschiedenen Toppings € 10,90
wahlweise mit * gebratenen Champignons € 14,50
* Balkankase, Oliven, Peperoni € 14,50

* Hahnchen-Sticks € 15,90
Weinempfehlung: Silvaner, trocken, Weingut Doll & Goth

KINDERKARTE

Riuberteller ©
Chicken Nuggets € 9,90
Kinderschnitzel ,,Wiener Art* € 9,90
zu allen oben aufgefiihrten Speisen servieren wir Pommes frites
oder Bratkartoffeln (mit Speck und Friithlingszwiebeln),

auf Wunsch mit Ketchup und/oder Mayonnaise

Nudeln mit Tomatensauce,
auf Wunsch mit Parmesankise € 7,90



DESSERT

Allem kann ich widerstehen nur der siiflen Versuchung nicht
Mousse au Chocolat mit Himbeersorbet € 6,90
Apfel Tiramisu im Glas serviert € 7,50

Espresso Panna Cotta
dazu eine Kugel Walnusseis € 7,90

Espresso ,,Affogato*
Espresso mit einer Kugel Vanilleeis € 4,50

Eisvariation nach Wahl:
- 1 Kugel Eis € 1,70
- 1 Kugel Sorbet € 2,50
- Portion Sahne € 0,80

Milcheis Sorbet
Vanille Himbeere
Schokolade Cassis
Stracciatella Mango
Walnuss

Uber Zusatzstoffe und Allergene informieren wir Sie gerne.
Kreuzkontaminationen konnen nicht verhindert werden.



